Zeytinler fabrikaya
geldikten sonra
tagima bandiyla

yikanmaya

gider. Bu sirada
aralarindaki
yapraklar
ayiklanir. Yoksa
zeytinyagdinin tadi
act olabilir.

Zeytin adaglarindan toplanan
zeytinlerin fabrikalarda bay(k
makineler yardimiyla yag: ¢ikartlir.
Bu yaga zeytinyadi denir.
Zeytinyagini yemeklerde ve
salatalarda kullaniriz. Zeytinin
zeytinyagina nasil dénasgtaguna
dinlemeye hazir misin?

Agaglardan toplanan Q
zeytinler hemen

zeytinyag! fabrikasina
gotaralar. Yoksa bu
zeytinlerden elde edilecek
yagin kalitesi duger.




Zeytinler ezilir ve burada
gordugan gibi zeytin
hamuruna donugar.
Zeytin hamuru bu
makinenin iginde belirli bir
sicakliga kadar isttilir.

Sonra zeytin
hamuru sudan
gegirilir, ezilir

ve son olarak
sikilir. igte sonug!
Zeytinyag! gigelere
doldurulmaya hazir.




