


Once ellerinizi sabun ve suyla iyice yikayin. Misir unu, bugday unu, zeytinyagi
ve yogurdu bir kdseye koyarak karigtirin. Firini galigtirin, firinin isist 180 dereceye
gelene kadar hamuru dinlendirin. Hamuru pigirme kagidinin arasina koyarak yarim
santimetre kalinliginda olacak gekilde merdaneyle agin. Agtiginiz hamurdan hamsi
seklinde ince, uzun pargalar kesin. Hamsi gekillerinin goéz kismina birer delik agin.
Yagl kégit serdiginiz firin tepsisine hamsi geklindeki hamur pargalarini dizin. Firinda
180 derecede 15 dakika pigirin. Zeytinin ¢ekirdegini ¢ikarin. Zeytini ezdikten sonra
zeytin ezmesinden klgUk pargalar alarak yuvarlayin ve krakerlerin g6z deliklerine
yerlegtirin. Marul yapraklarini dograyip tabaga yayin. Hamsi krakerleri de marul
yapraklarinin (zerine dizin. Afiyet olsun.
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