


Once ellerinizi sabun ve suyla yikayarak temizleyin. Sonra da sebzeleri
yikayin. Havucun kabudunu soyun. Zeytinleri, gekirdeklerini gikardiktan
sonra halka geklinde kesin. Ekmek dilimini roketin govdesi ve ategleme
sistemini olugturacak gekilde kesip bu Pargalarin Gzerine peyniri sirdn.
Tatli kirmizi biberden alev geklinde Pargalar ve ince geritler kesin. Peynir
sUrdagunuz ekmek dilimlerini ve tath biber Pargalarini fotograftaki gibi
tabaga yerlegtirin. Havugtan keseceginiz pargalar ve zeytin halkalariyla
roketi tamamlayin. Roketin cevresini, kagar peyniriyle havugtan keseceginiz

farkh bayukliklerdeki yildiz ve daire sekilleriyle susleyin. Afiyet olsun!
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