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Patatesleri haşlamakla işe başlayın. Bu sırada, bir kâğıda hayalinizdeki 
dinozorun resmini yapın. Haşlanmış patatesleri rendeleyin. Rendelenmiş kaşar 
peynirini üzerine ekleyin ve iyice karıştırın. Elinize yapışmayan, rahat 
şekillendirebileceğiniz bir patates püresi elde edeceksiniz. Bu püreye kâğıda
çizdiğinize benzeyen bir dinozor şekli verin. Dinozoru süslemek için havuç, 
bezelye, kaşar ve zeytin ezmesi gibi malzemeler kullanabilirsiniz. Biz, 
dinozorumuzu süslemek için havuçtan, irili ufaklı üçgen parçalar kestik. Bunları, 
dinozorun sırtına yerleştirdik. Ağzını da küçük bir havuç parçasından yaptık. 
Haşlanmış bezelyelerle de gövdesini süsledik. Gözleriniyse kaşar peyniri ve 
zeytin ezmesinden yaptık. 

Afiyet olsun, iyi eğ
lenceler.Afiyet olsun, iyi eğ
lenceler.
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