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Unu biiyiik bir kaba koyup icine yumurtayt kirin. Mayayt dlik siitin icinde eritin.
Bu karigimt un ve yumurtayla birlikte yogurun. Zeytinyagint da ekleyerek yogurmaya
devam edin. Elde ettiginiz hamuru 40-50 dakika dinlendirin. Firninizi 180
dereceye ayarlayarak isitin. Kabaran hamurdan ceviz biyiikliginde bir parca koparip
ayirin. Kalan hamuru 12 esit parcaya balin. Bunlar kuklalarin bast icin kullanilacak.
Bu hamur pargalarint yuvarlayip top haline getirerek yagli kagit serilmis firin tepsinin
uzerine yerlestirin. Ceviz biiyikligindeki hamuru da 12 par¢aya bélin. Bu pargalart
da yuvarlayarak minik birer top haline getirin. Bu minik toplart kuklalarin burunlarint
olugturacak sekilde biyik hamur parcalarinin ortalaring yerlestirin. Ekmekleri
8nceden sitilmis firinda 30-%5 dakika pigirin.

Havucu temizleyin. Sebze soyma aletiyle havugtan ince uzun seritler kesin.
Maydonozlart yikayp dograyin. Firindan ¢ikardiginiz ekmeklerin tamamen sogumasint
bekleyin. Sonra ekmeklerin her birinden agiz seklinde bir parcayt keserek ¢ikarin.
Bos kalan yere de peynir siriin. Zeytinden gbzler kesin ve bunlart peynirle kuklalara
yapistirin. Kalan peyniri kukla ekmeklerin baslarinin tepelerine siiriin. Peynir
sirduginiz bu bélimlere dogranmis m‘agdonoz ya da havug seritleri yapistirarak
kuklalarin saglarint yapin. Iste ekmek kuklalariniz hazir.
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