
Ağaca Tırmanan İnek
Bu sayımızda sizin için iki ayrı kitap seçtik. 
Bu kitaplardan ilki olan “Ağaca Tırmanan 
İnek”, belki de dünyanın en meraklı ineği 
olan Mötilda’yı anlatıyor. Mötilda’nın en 
büyük tutkusu yeni şeyler öğrenmek. Onun 
birçok hayali var; örneğin uçmak! Derken, 
bir gün ormanda gezerken tanıştığı minik 
ejderhadan uçma dersleri almaya karar 
veriyor. Normalde taze, leziz otlardan başka 
şeylerle pek ilgilenmeyen üç kardeşi de 
Mötilda’nın peşine takılınca neler oluyor 
neler!.. Pearson’dan çıkan bu eğlenceli kitabı, 
Gemma Merino yazıp resimlemiş, Melike 
Hendek Türkçeleştirmiş.

Aslı Zülal

İkinci kitabımızsa TÜBİTAK 
Popüler Bilim Kitapları’ndan. 
Birden ona kadar sayıları takip 
ederek noktaları birleştirmek, 
ortaya çıkan resimleri boyamak ve 
sayfaları çıkartmalarla süslemek. 
Bunların hepsi bu kitapta! Dört 
yaş ve üstü için hazırlanan bu nokta 
birleştirmece kitabında çocuklar 
çiftlikte yaşayan hayvanların yanı sıra 
korkuluk, ambar, kümes gibi çiftlikle 
ilgili yeni sözcüklerle de tanışacak. 
Kitabı Katrina Fearn yazmış ve 
resimlemiş. Türkçeye çevirense 
Tuba Akoğlu. 
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Kitap...
Oyun...

Öneri...

İlk Nokta Birleştirmece 
Kitabım - Çiftlik
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F. Kübra Gökdemir

Bu sayımızda sizin için hazırladığımız kartlarda 
dokuz farklı boynuzlu hayvan var. Bu kartlarla bir 
eşleme oyunu oynayabilirsiniz. Oyunu oynamak 
için önce kartları birbirinden ayırıp karıştırın. 
Fotoğraflı yüzleri alta gelecek şekilde yere dizin. 
Sonra kartları ikişer ikişer açın. Birbirinin eşi 
olan boynuzlu hayvan fotoğraflarını bulmaya çalışın. 
Açtığınız iki kart birbirinin eşiyse bu iki kartı kenara 
ayırın. Açtığınız kartlar birbirinin eşi değilse bu 
kartları ters çevirip başka iki kart açın. Dilerseniz 
bu oyunu iki ya da daha fazla oyuncuyla, kartları 
sırayla açarak da oynayabilirsiniz.

Boynuzlu Hayvanlar 
Kartlarıyla Eşleme Oyunu 
Oynayabilirsiniz

Süt, sirke ve su kullanarak evde peynir yapabilirsiniz. 

Dört bardak sütü bir tencereye koyup kaynamaya bırakın. 

Kaynamaya başlayınca altını kısın. Bir bardakta dört 

yemek kaşığı sirkeyle iki yemek kaşığı suyu karıştırın. 

Bu karışımı kaynamakta olan sütün içine ekleyin. 

Bir yandan da sütü karıştırın. Süt kesilecek ve içinde 

topaklar oluşmaya başlayacak. Yaklaşık on dakika sonra 

sütün tamamı kesilmiş olacak. Kesilmiş sütü ocaktan 

alın. Bir tülbenti iki kat olacak şekilde bir süzgece 

yerleştirin. İçine kesilmiş sütü koyun ve suyunu süzün. 

Tülbentte kalan topakları soğuk sudan geçirin ve suyun 

iyice süzülmesi için yarım saat kadar bekletin. Peyniriniz 

hazır.Dilerseniz sonra bu topakları yoğurup tek parça 

haline de getirebilirsiniz. Tek parça haline getirirseniz, 

bunu temiz bir tülbent parçasına sarıp üzerine ağırlık 

yerleştirerek buzdolabında birkaç saat daha bekletin. 

Artık peynirinizi tadabilirsiniz. Yalnız bu peyniri kısa 

sürede tüketmek gerektiğini unutmayın.
Zuhal Özer 

Evde Peynir Yapabil
irsiniz
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