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o\ Yulaf ezmesini rengi biraz kahverengilesinceye kadar firinda pigirinx
fArdindan linmasint bekleyin. Daha sonra icine kuru iiziim, ceviz
ve kiip kiip dogradiginiz 5-4 kuru kayist ekleyin. Bunlarin hepsini
?lekfrikli par¢alayicidan g.eqirin. Bu karigimt derin bir kiseye aktarin.
I¢ine sit ve bal ekleyin. Iyice karistirin. Bal miktarint istediginiz gibi
ayar layabilir siniz. ik olarak kus yuvasint yapin. Bunun icin karigimdan
mandalina biiyikligiinde bir par¢a alin. Bunu elinizle yuvarlayin
ve yassilagtirin. Sonra yanlarint yiikselterek kus yuvast sekli verin.
Bademleri bir siire sicak suda bekletin ve kabuklarinin kolayca soyulmasint
saglayin. Ardindan bademleri ince ince rendeleyin. Kus yuvasinin igine
rendelenmis bademleri doldurun. Hazirladiginiz yuvanin icine yumurta
koymak istiyorsaniz kalan karigimdan dért top alin. Bu toplara yumurta
sekli verip Hindistan cevizine bulayin. Sonra yuvanin icine yerlestirin.
Yuvanin i¢ine kus yerlestirmek istiyorsaniz, her kus icin kalan karisimdan
ikiger top yapin. Bu toplart iist iiste koyarak kusun bas ve g8vdesini
olugturun. Bir kayisiyt ikiye bdlerek iki kanat hazirlayin. Daha kiigiik kayist
pargalart hazirlayarak bunlardan da gagayt ve kusun kafasinin tepesindeki
tiyleri yapin. Kug iiziimiinden de kusun gBzlerini yapin.
Kuslari yuvaya yerlestirin.
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