Haydi Fosil Kurabiye
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Bir kabin icinde yumurta, pekmez ve tereyagint karigtirin. Unu ve targint bu
karisimin iizerine ekleyin. Bir kasikla, ele yapismayan bir hamur elde edene kadar
karistirin. Sonra bu hamuru yogurun ve buzdolabinda yarim saat dinlendirin.
Firniniz1 160 derece sicakliga getirip 1sttin. Hamuru bir merdane yardimiyla
yaklagik bir santimetre kalinliginda agin. Bir bardak ya da yuvarlak kaliplar kullanarak
hamuru kesin. Firin tepsisine yagli kdgidi serin ve iizerine kestiginiz hamurlart
yerlestirin. Yogurt kabt kapagt gibi sert bir plastikten ya da kartondan bir dinozor
ayagt kalibt hazirlayin. Bu kal.lbl kullanarak hamurun dzerine ayak izlerini yapin.
15-20 dakika pisirin. Iste fosil kurabiyeleriniz hazir. Afiyet olsun!
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