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Hiç patatesten ev olur mu? Gelin 

birlikte deneyelim! Patateslerin kabuklar›n›
soyun ve kal›n halkalar halinde kesin. 

Bu kal›n halkalardan bir kare, bir de
üçgen haz›rlay›n. Kalan patatesleri de küp
küp do¤ray›n ve içinde su ve bir limon
suyu kar›fl›m› bulunan bir kâseye at›n. 

Bu ifllem, patateslerin hem kararmas›n›
önleyecek hem de f›r›nda daha iyi
k›zarmalar›n› sa¤layacak.

Patates evimizin kap› ve pencerelerini
de havuçtan yapaca¤›z. Bunun uçun 

havuçtan iki küçük kare ve bir de
dikdörtgen haz›rlay›n.

T 1 kg iri patates
T 2 havuç
T 1 tatl› kafl›¤› keraviye 
T 1 tatl› kafl›¤› kereviz tohumu
T 1 tatl› kafl›¤› iri tuz
T 1 limon 
T 5-6 yemek kafl›¤› s›zma zeytinya¤›
T 250 gr yumuflak beyaz peynir
T Yeflillik (maydanoz, dereotu, 

taze so¤an vb.)

KKeerraavviiyyee  NNeeddiirr??

Keraviye, Do¤u Anadolu Bölgesi’nde yetiflen otsu

bir bitkidir. Maydanozgiller ailesindendir.“Karaman

kimyonu” olarak da bilinir. Aktarlardan sat›n

al›nabilir.
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YYaazz››  vvee  ffoottoo¤¤rraaffllaarr::  ‹‹ppeekk  KKuuflflccuu  

Bir kâseye zeytinya¤›, keraviye,
kereviz tohumu ve iri tuz koyarak
iyice kar›flt›r›n.

Patatesleri sudan ç›kar›p süzün ve
keraviye kar›fl›ml› kâsenin içine koyun.
Patateslerin bu kar›fl›ma iyice
bulanmas›n› sa¤lay›n. 

Ard›ndan f›r›n tepsisinin içine ya¤l›
ka¤›t serin. Ya¤l› kâ¤›d›n üzerine de
patates ve havuçlar› koyun.

Önceden ›s›t›lm›fl f›r›nda 200 oC’de
üzerleri iyice k›zarana de¤in yaklafl›k
30-35 dakika piflirin.

Patates ve havuçlar piflerken
yeflillikleri ince ince do¤ray›n ve
peynirle kar›flt›r›n.

Patatesler pifltikten sonra evinizi
yapmaya bafllayabilirsiniz. Peynirli
kar›fl›m› evi yaparken harç olarak
kullan›n.

Havuçtan kap› ve pencereleri
arkalar›na peynir sürerek eve
tutturun.

‹flte, patates eviniz haz›r bile!
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