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Sebzeleri iyice ykaytp bir firin kabinin icine dograyin. Ozerine
1 yemek kasigi zeytinyagt, 1 yemek kasigt su, birer ¢ay kasigt da tuz ve
karabiber ekleyip 40-45 dakika kadar firinda pisirin. Pisen sebzeleri
bir tencereye aktarin. Siiti ve suyu da ekleyin. Kaynayana kadar
pisirin. Kaynadiktan sonra elektrikli parcalayicidan gegirin ve bir
kdseye alin. Ekmekleri dilimleyin ve zeytinyaginda biraz kizartin.
Bunlary, kdsedeki ¢corbanin iizerine sa¢ seklinde yerlestirin. Aralarina
yesillikler serpistirin. Saclarin u¢

“ﬂ = kistmlarint da yesil sogandan

3 L yapin. Ekmek dilimlerinden
gozleri ve agzt olusturun,
Gorbaniz hazir!
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