0 2em [
haglanmis towvaro.

A solatalk
YA laemﬁl’. kasig krem peynir

A avune dereotn
@ Limon kabugn

caranfil
o ailim ekmek

@ Kiwrdan

QMDS.SD“.ED;

ol o

S



SR

(Jee
Yumurtalarin kabuklarint soyun. Ikisinin sarisint alin,
beyazlarint da daha sonra kullanmak uzere saklayin.
Bu yumurta sarilaring, krem peynirle iyice karigtirin,
Ekmegin iizerine bu karisimt sirin. Diger yumurtalarin
uzerine karanfilden 982, havugtan da gaga yapin.
Civcivlerin bir kismina salataliktan sapkalar hazirlayin.
Bu sapkalart yumurtalara kiirdanla tutturun. Civcivlerin bir
kismina da havugtan ¢icekli tokalar yapin. Ciceklerin orta
kistmlarint limon kabugundan hazirlayin. Bunlart da kiirdanla
tutturun. Civcivlerin hepsini, krem peynirli yumurtali
karigim siiriilmis ekmegin izerine yerlestirin. Cevrelerini

Qde dereotu ve havugla siisleyin.
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