Ev Yapimi
Cikolata

Malzemeler
> 1 yemeK kasigh tereyad'
(oda sicakliginda)

O 3 yemek kasig!
kegiboynuzu tozu

*» 3 yemek kagig! kakao
(kegiboynuzu tozu
kullanmazsaniz 6 yemek
kagigr kakao kullarin)

> 6 yemek kasig! st

> 3 yemek kasigr bal

ya da pekmez

Sislemek icin
80 gramiik

siyah ve beyaz
cikolatq




Biitin malzemeleri iyice karigtirin. Elde ettiginiz hamura tavsan
bicimi verin. Ardindan kiigiik bir tencerenin igine su koyun. Bu
tencerenin igine girebilecek bagka bir isiya dayanikli kaba da siyah

devamli karigtirarak gikolatay: eritin. Erimig gikolatay: bir firga
yardimiyla tavganin gévde bdliimiine siiriin. Beyaz ¢ikolatay: da aym
bigcimde eritin ve onu da tavganin bag bélimiine siiriin. Beyaz

gikolatay: damlatarak, tavsanin ayaklarini olugturun. Son olarak
havug, portakal kabugu, kuru iiziim gibi malzemelerden tavsanin
gozlerini ve burnunu yapin. Bu tarifle bagka figiirler yapmayi da

deneyebilirsiniz.
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Yazi ve fotograflar] ipek Kuscu

gikolata pargalarini koyun. Kaplari i¢ ige yerlestirin ve kisik ateste \



