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Bir kabin icinde yumurta, pekmez ve tereyagint
karistirin. Unu ve targint bu karisima ekleyin. Bir
kasikla ele yapismayan bir hamur elde edene kadar

karigtirin. Sonra bu hamuru yogurun ve buzdolabinda
yarim saat dinlendirin. Firininizt ayarint 160 derece
sicakliga getirip 1sttin. Hamuru bir merdane yardimuyla
yaklasik bir santimetre kalinliginda agin. Bir bardak ya
da yuvarlak bir kalip yardimiyla hamurdan sekiz daire
kesin. Firin tepsisine yagli kagit serin ve iizerine
kestiginiz hamurlart yerlestirin. Tepsiyi firna
koyup 15-20 dakika kadar pisirin. Firindan ¢ikarip
sogumalarint bekleyin. Peyniri bir kaba koyun. Ozerine
bal ekleyip kremsi bir kivam alana kadar karigtirin. Bu
karigimi kurabiyelerin izerine yukaridaki gibi Ay’in
hallerini olugturacak sekilde siiriin. A Fiyet olsun!




