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Enhe Yewry
2l Kurebiyast



Yumurta, pekmez, tereyagt ve unu bir kapta kasik yardimula karigtirin,
Karisimy, ele yapismayacak kivama geldikten sonra yogurup hamur haline
getirin. Hamuru yarim saat buzdolabinda bekletin. Sonra hamurdan ¢oy kasigt
biiyiikliginde bir parca alin. Bu parcay: igine kakaoyu ekleyerek yogurun. Bu
kakaolu hamur fillerin g8zleri igin. Tepsiye pisirme kagidi serin. Kakaosuz
hamuru merdaneyle 1 cm kalinliginda agin. Anne Filler icin bu hamurdan
iki bilyik daire kesin. Dairelerden biri filin bast olacak. Bu daireyi tepsiye
yerlestirin. Diger dairenin ortasindan filin hortumu icin bir par¢a kesin.
Geriye kalan iki yarim daire seklindeki parcayla da filin kulaklarint olusturun.
Yavru filler icin de aynt islemleri daha kiigiik daireler keserek yapin. Kakaolu
hamurdan fillerin 982[erini.gapm. Onceden 160 derecede isittiginiz firinda
15-20 dakika pisirin. Iste anne ve yavru filler hazir. A fiyet olsun!
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