Balkabakli, Yer Fistikli

11/4 su bardagi (300 gram) sekersiz balkabagi
puresi

125 gram tereyagi

3/4 su bardagi (140 gram) esmer seker

2 yumurta

2 su bardagi (200 gram) tam bugday unu

1 avuc (50 gram) cekilmis yer fistigi

2 tatu kasigi portakal kabugu rendesi

2 yemexk kasigi zeytinyagi

1 cay kasig! karbonat
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Yumurta ve tereyagini kekinizi yapmaya ve zeytinyadini yavas yavas ekleyin.

baslamadan 1 saat 6nce Un ve karbonah da baska bir kasede
buzdolabindan cikarin. Firininizi orta kanstirarak yavas yavas ekleyin. Tom
dereceye (170 ©C) ayarlayin. Yumurtalari malzeme iyice karisana kadar kanshirin.
bir kapta biraz ¢irpin. Ayn bir kapta da Elde ettiginiz hamurdan mini kek
tereyadi ve sekeri krema kivamina kaliplarina birer tath kasigi koyun.
gelene kadar ¢irpin. Bu karisima 15-20 dakika pisirin.

¢irptidiniz yumurtalari, kabak puresini,
yer fistigini, portakal kabugu rendesini

Suslemeye gegmeden dnce Merakli
Minik’lerinizle birlikte bir 6n ¢alisma
yapmanizi éneriyoruz: Bu ay
dergimizde yer verdigimiz
hayvanlarin ve ayak izlerinin
sekillerini bir kagida
cizmek!

Simdi beyaz renkli sUsleme
icin szme yogurdu ve bali
kanstinn. Karigimin oranini
damak zevkinize gore
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ayarlayabilirsiniz. Bu karigimi keklerin
Uzerine soron.

Bu sUsleme igin bir secenegimiz daha
var. Bir yumurta akini bir tutam tuzla
cirparak kar haline getirdikten sonra 1 ¢ay
bardadi pudra sekeri ve 3-4 damla limon
suyuyla kanstinin. Bu karisimi

keklerin Uzerine surerek kekleri firnnin en

dusik i1sisinda (100 ©C) 10-15 dakika daha
pisirin. Yogurtlu, balll kansim kisa bir sire

sonra kuruyup catladigindan, keklerin

fotograflarda gizel gérionmesi icin biz
bunu tercih ettik. Ama diger segenegin
¢ok daha saglikh oldugunu da

hatirlatmak istiyoruz.

Artik hayvan motifli sislemeyi yapmak
icin cikolatay eritebilirsiniz. Bunun igin
bUOyUk bir kabin icine su koyun. Bu kabin
icine girebilecek baska bir kaba dq,
parcalara ayirdiginiz gikolatay koyun.
Kaplar i ice yerlestirin. Kisik ateste,
devamli kanstirarak cikolatanin erimesini
saglayin. Kagida ¢izdiginiz motifleri,
kullanilmamis bir resim fir¢casi yardimiyla
keklerin Uzerine aktarabilirsiniz.

et elsinl, Wb Ssieticeler,

Yazi ve fotograflar: ipek Kuscu
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