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Un, siit, maya, zeytinyagt ve yumurtayt bir kapta karigtirip yogurun.
Hamuru mayalanmast igin otuz kirk dakika kadar dinlendirin.

Firint 180 dereceye ayarlayin. Peyniri ¢atalla ezdikten sonra mayalanan hamura
ekleyin ve hamuru yeniden yogurun. Hamuru on iki pargaya bélip yuvarlayin
ve on dakika daha dinlendirin. Hamur toplarindan birer parmak kalinliginda,

yirmiser santimetre uzunlugunda parcalar hazirlayip tepsiye dizin.

Bu parcalarin iki ucundan, bir iki santimetre kalinliginda ikiser parga kesin.
Bu pargalart yuvarlayp kiigik toplar yapin. Cubuk seklindeki hamur parcalarinin
uglarina biraz su siiriin. Toplart bu uglara ikiser ikiser hafifce bastirarak
yapistirin. Peynirli krakerlerinizi yirmi bes dakika pisirin. Afiyet olsun.
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