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Kurabiyeden Anne 
ve Yavru Geyik

Malzeme
- 2,5 su bardağı tam 

   buğday unu

- 2 yemek kaşığı tereyağı 

- 1/2 su ba
rdağı pekmez

- 1 yumurta

- 1 tatlı kaşığı tarçın

- 1 tatlı kaşığı kakao

- 2 çay kaşığı bal

- 2 çay kaşığı hindista
n cevizi

- Yağlı pişirme kâğıdı

Bu sayfadaki 
etkinlik 

yetişkinlerle 
birlikte 

yapılmalıdır.
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Çizim: Pınar Büyükgüral

Yumurta ve pekmezi tereyağıyla bir kapta karıştırın. Unu ve tarçını da ayrı bir kapta 
birbirine karıştırın. Bu karışımı yavaş yavaş eleyerek yumurta, pekmez ve tereyağı 

karışımına ekleyin. Hepsini bir kaşık yardımıyla karıştırın. Karışımı, ele yapışmayacak 
kıvama geldikten sonra yoğurup hamur haline getirin. Bu hamurdan orta boy bir elma 
büyüklüğünde bir parça ayırın. Bu parçayı içine kakao ekleyerek yeniden yoğurun. Bu 

kakaolu hamuru daha sonra boynuz, göz ve burun yapmak için kullanacaksınız. 
Kalan hamuru merdaneyle 1 cm kalınlığında açın. Farklı boyutlarda kâse ve bardaklar 

kullanarak, biri büyük biri küçük iki daire kesin. Büyük olan daireden anne geyiğin, küçük 
olandan da yavru geyiğin başını hazırlayacaksınız. Geyiklerin çenelerini oluşturmak 

için daire şeklindeki hamur parçalarını iki yandan hafifçe sıkıştırın. Dilerseniz bu işi 
hamur parçalarını keserek de yapabilirsiniz. Sıra geldi geyiklerin kulaklarına. Kulaklar 
için ikisi küçük, ikisi büyük dört daire hazırlayın. Bu daireleri hafifçe ikiye katlayarak 
kulağa benzemelerini sağlayın. Kakaolu hamuru 1 cm kalınlığında açın. Bu hamurdan 
uzun şeritler kesip bunlarla boynuzları yapın. Kalan kakaolu hamurdan burunları ve 

gözbebeklerini hazırlayın.
Fırın tepsisine yağlı pişirme kâğıdı serin. Üzerine ilk olarak başları yerleştirin. Daha 
sonra boynuz ve kulakları başlara bitişik olarak yerleştirin. Burun ve gözbebeklerini de 
yağlı kâğıdın üzerine diğer parçaların yanına koyun. Önceden ısıttığınız fırında 160 

derecede 15-20 dakika pişirin. Kurabiyeleri yağlı kâğıtla birlikte tepsiden alıp soğumaya 
bırakın. Daha sonra hindistancevizi ve bir çay kaşığı balı karıştırarak geyiklerin gözlerinin 

beyaz bölümlerini yapın. Kakaolu kurabiyeden hazırladığınız gözbebeklerini bunların üzerine 
yerleştirin. Kulakları ve boynuzları başlara tutturmak için bal kullanabilirsiniz. Burunları, 

yüzlere yine bal kullanarak tutturun. Afiyet olsun!
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