Kurabiyeden Anne.
ve Yoavru Geyik




Yumurta ve pekmezi tereyaguyla bir kapta karigtirin. Unu ve targint da ayri bir kapta
birbirine karigtirin. Bu karigimi yavas yavas eleyerek yumurta, pekmez ve tereyag
karigimina ekleyin. Hepsini bir kagk yardimuyla karistirn. Karigimy, ele yapismayacak
kivama geldikten sonra yogurup hamur haline getirin. Bu hamurdan orta boy bir elma
biiyiikligiinde bir parca ayirin. Bu parcayt icine kakao ekleyerek yeniden yogurun. Bu
kakaolu hamuru daha sonra boynuz, 982 ve burun yapmak icin kullanacaksiniz.
Kalan hamuru merdaneyle 1 cm kalinliginda agin. Farkli boyutlarda kdse ve bardaklar
kullanarak, biri biiyiik biri kiigik ik daire kesin. Biiyiik olan daireden anne geyigin, kiigik
olandan da yavru geyigin bagint hazirlayacaksiniz. Geyiklerin ¢enelerini olugturmak
igin daire seklindeki hamur parcalarint iki yandan hafifce sikigtirin. Dilerseniz bu isi
hamur parcalarin keserek de yapabilirsiniz. Sira geldi geyiklerin kulaklarina. Kulaklar
igin ikisi kiigik, ikisi biiyik ddrt daire hazirlayin. Bu daireleri hafif¢ce ikiye katlayarak
kulaga benzemelerini saglayin. Kakaolu hamuru 1 cm kalinliginda agin. Bu hamurdan

uzun seritler kesip bunlarla boynuzlart yapin. Kalan kakaolu hamurdan burunlart ve
gBzbebeklerini hazirlayin.

Firin tepsisine yagli pisirme kagidi serin. Ozerine ilk olarak baslart yerlestirin. Daha
sonra boynuz ve kulaklart baslara bitisik olarak yerlestirin. Burun ve g8zbebeklerini de
yagli kagidin izerine diger parcalarin yanina koyun. Onceden sittiginiz firinda 160
derecede 15-20 dakika pisirin. Kurabiyeleri yagli kagitla birlikte tepsiden alip sogumaya
birakin. Daha sonra hindistancevizi ve bir ¢ay kasigt balt karigtirarak geyiklerin g8zlerinin
beyaz bélimlerini yapin. Kakaolu kurabiyeden hazirladiginiz g8zbebeklerini bunlarin iizerine
yerlestirin. Kulaklart ve boynuzlart baglara tutturmak igin bal kullanabilirsiniz. Burunlary,
yiizlere yine bal kullanarak tutturun. Afiyet olsun!
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