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Sevimli 
Yengeç

Malzeme
- 1 dilim ekmek
- Yumuşak beyaz 
   peynir
- Kaşar peyniri
- 1 domates
- 1-2 salatalık
- 1 zeytin
- 2 kürdan
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29Yazı ve fotoğraflar: İpek Kuşçu

Ekmeğin üzerine beyaz peyniri sürün. Domatesi ortadan ikiye kesin ve 
bir yarısını ekmeğin üzerine yerleştirin. Bu, yengecin gövdesi olacak. 
Sekiz uzun, iki kısa salatalık parçası hazırlayın. Domatesin iki yanına 

uzun salatalık parçalarından dörder bacak yapın. Kısa salatalık parçalarını 
da gövdenin ön kısmına yerleştirin. Kalan domatesten yarım ay 

şeklinde dört parça hazırlayın. Kısa salatalıkların uç kısımlarına yarım ay 
şeklindeki domates parçalarından ikişer tane koyarak yengecin kıskaçlarını 

oluşturun. Sıra geldi gözlere. Bunun için iki kürdanı gövdenin ortasına 
saplayın. Kürdanların uçlarına birer salatalık dilimi geçirin. Zeytinin 

çekirdeğini çıkarın. Ardından zeytini ikiye bölün. Zeytin parçalarını da 
salatalık dilimlerinin üzerinde kalacak şekilde kürdanların en uç kısımlarına 
geçirin. Minik bir kaşar peyniri dilimi hazırlayın. Bunu bir miktar beyaz 

peynir yardımıyla gövdeye yapıştırarak yengecin ağzını oluşturun. 
Afiyet olsun.

Bu sayfada
ki 

etkinlik 

yetişkinlerl
e 

birlikte 

yapılmalıdır.

Yazı ve fotoğraflar: İpek KuşçuYazı ve fotoğraflar: İpek KuşçuYazı ve fotoğraflar: İpek Kuşçu

peynir yardımıyla gövdeye yapıştırarak yengecin ağzını oluşturun. 
Afiyet olsun.

Bu sayfada
ki 

yetişkinlerl
e 

yapılmalıdır.

mutfaktemmuz.indd   29 22.06.2011   15:18




