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Yumurtanin
sarisint ve akint ayirin. Derin bir kisede
yumurta sarisi, pekmez, sut ve zeytinyagint
karistirin. Bu karigima rendelenmis portakal ya
da limon kabugu, ceviz, meyve parcalart, un ve
karbonati ekleyin. Hamuru iyice karigtirin.

Baska bir derin kisede yumurta akint bir tutam tuz

ekleyerek elektrikli karistiriciyla kar gibi olana kadar

iyice ¢irpin. Bunu hamura ekleyin ve hepsini yavas ve
dairesel hareketlerle karistirin,

Hamuru teflon ya da dokiim tavaya kagik kagik d8kiin.
Bir taraflary pisince diger taraflarint ¢evirin.
Tavaya yag eklemenize gerek yok.

Daha sonra bazlamalarin iizerine krem peynir siiriin.
Meyveleri Ay ve yldiz seklinde kesin.

Bunlart da krem peynirin iizerine yerlestirerek
bazlamalarinizt siisleyin.
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