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indigt ddviin. Bir su bardag: hindistancevizini kakao digindaki
tim malzemelerle karigtirarak bir hamur hazirlayin. Sekil
vermeye uyqun bir kivam tutturmak icin azar azar siit ya da su
ekleyebilirsiniz. Hazirladiginiz bu hamurdan bir tatl kasigint 982
yapmak i¢in ayirin. Kiigiik bir par¢a hamurdan kutup ayisinin
bagint olusturun. Biraz daha biyik bir par¢a hamurdan da
gBvdesini hazirlayin. Bas ve gBvdeyi balla birlestirin. Kutup
ayisinin bacaklarint ve kuyrugunu da hazirlayip yine balla gvdeye
yapistirin. Cukur bir tabaga bir su bardagt hindistancevizi dékiin
ve ayiyt bunun uzerine yerlestirin. Daha 8nce ayirdiginiz bir
tatli kagigi hamuru bir ¢ay kagigi kakaoyla karistirin. Bundan
kutup ayisinin gdzlerini hazirlayin. Burnunu da portakal
kabugundan yapabilirsiniz.
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