Malzeme
U 4 yemek kasigi toz seker
( 2 yemexk kasigi sivi yag
. 3 su bardagi un
‘o 1/2 cay kasigi tuz
(U 1/2 cay kasigi toz zencefil
(U 3/4 su bardagi pekmez

Kurabiye Ail

Lezzetfli, mis kokulu kurabiyeler yemek ister = ?

- 1/2 cay kasigi karbonat
misiniz? Gelin sizi Kurabiye ailesiyle L 1/2 cay kasigi toz tarcin
tanishralim! Sonra da onlan afiyetle yiyelim! = Y9! kao

Susleme igin
U 1 tatu kasigr pudra sekeri
L 1 cay kasigi su
_ 1/2 cay kasigi limon suyu

1 Toz seker, pekmez, sivi yag ve suti bir kasede kasikla
kanstinn.

2 icine un, karbonat, tuz, tar¢in ve zencefil ekleyin.

3 Hamuru yumusak bir kivam alana kadar yogurun.
Cok yumusak olursa un, sert olursa sut ekleyerek
kivamini ayarlayabilirsiniz.

4 Her kurabiye icin biri buyik, biri kicik iki top yapin. Biyik hamur topunun Gzerine
elinizle ya da bir bardagin tabaniyla bastirarak viicudu olusturun. Ayni sekilde kicuk
hamur topundan da basi hazirlayin. Kollar, bacaklan ve giysileri de ekleyin.

5 Bicimlendirdiginiz hamurlan yagh kagidin izerine koyup daha onceden isithginiz
finna verin. (Finnin sicakhginin yaklasik 200 °C olmasini saglayin.)

6 Kurabiyeleri yaklasik 10 dakika pisirin.

7 Siuslemek icin malzemelerde belirtilen miktarlarda pudra sekeri, limon suyu ve suyu
kanstinn. Bununla kurabiyelere, g6z, sa¢ digme gibi eklemeler yapin. Bunu yaparken
kurabiyelerin sicak olmasina dikkat edin.

Afiyet olsun!

Zuhal Ozer
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