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BBuu ssaayyffaaddaakkii eettkkiinnlliikklleerr mmuuttllaakkaa yyeettiiflflkkiinnll

eerrllee bbiirrlliikkttee yyaapp››llmmaall››dd››rr..

ZZuuhhaall  ÖÖzzeerr
KKaayynnaakk::  KKoohhll  ff..  MM..,,  PPootttteerr,,  JJ..,,  CCooookkiinngg  AArrtt,,  11999977..

Lezzetli, mis kokulu kurabiyeler yemek ister
misiniz? Gelin sizi Kurabiye ailesiyle
tan›flt›ral›m! Sonra da onlar› afiyetle yiyelim!

1 Toz fleker, pekmez, s›v› ya¤ ve sütü bir kâsede kafl›kla
kar›flt›r›n.

2 ‹çine un, karbonat, tuz, tarç›n ve zencefil ekleyin.

3 Hamuru yumuflak bir k›vam alana kadar yo¤urun.
Çok yumuflak olursa un, sert olursa süt ekleyerek
k›vam›n› ayarlayabilirsiniz.

4 Her kurabiye için biri büyük, biri küçük iki top yap›n. Büyük hamur topunun üzerine
elinizle ya da bir barda¤›n taban›yla bast›rarak vücudu oluflturun. Ayn› flekilde küçük
hamur topundan da bafl› haz›rlay›n. Kollar›, bacaklar› ve giysileri de ekleyin.

5 Biçimlendirdi¤iniz hamurlar› ya¤l› kâ¤›d›n üzerine koyup daha önceden ›s›tt›¤›n›z
f›r›na verin. (F›r›n›n s›cakl›¤›n›n yaklafl›k 200 °C olmas›n› sa¤lay›n.)

6 Kurabiyeleri yaklafl›k 10 dakika piflirin. 

7 Süslemek için malzemelerde belirtilen miktarlarda pudra flekeri, limon suyu ve suyu
kar›flt›r›n. Bununla kurabiyelere, göz, saç dü¤me gibi eklemeler yap›n. Bunu yaparken
kurabiyelerin s›cak olmas›na dikkat edin.

KKuurraabbiiyyee  AAiilleessii

MMaallzzeemmee
4 yemek kafl›¤› toz fleker
2 yemek kafl›¤› s›v› ya¤
3 su barda¤› un
1/2 çay kafl›¤› tuz
1/2 çay kafl›¤› toz zencefil
3/4 su barda¤› pekmez
2 yemek kafl›¤› süt
1/2 çay kafl›¤› karbonat
1/2 çay kafl›¤› toz tarç›n
Ya¤l› kâ¤›t

SSüüsslleemmee  iiççiinn  
1 tatl› kafl›¤› pudra flekeri
1 çay kafl›¤› su
1/2 çay kafl›¤› limon suyu

Afiyet olsun!
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